Restaurant

GRSTGWERGJTRDEM

Gaoestgivergdrden serverer moderne mad med udgangspunkt i
danske madtraditioner og med inspiration fra historiske koge-
bgger.

Den Gamle By laver friskbagt bred og kager fra bunden efter
samme opskrifter og med samme faglige stolthed som de gamle
bagermestre.

Urter, frugter og gamle grentsagssorter hgstes i de historiske
haver, og kokkene salter, reger og sylter selv ud fra scesonen.
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Smorrebrod

P& rugbraed fra
Den Gamle Bys bageri

Gravad Laks
Foergsk laks med friske & syltede tomater, spr@gd fennikel & rcevesauce.

Kryddersild

Cremet rygeost, redlgg, kapers, saltet ceggeblomme og sprede radiser.

Kartoffelmad

Nye kartofler med Igvstikkemayonnaise, syltede sennepsfrg, sprade
kartofler, skalottelgg & urter fra haven (vegetarisk).

Saltbagt gulerod
Ramslggsmayonnaise, sprgde lgg, revet modnet ost og karse (vegetarisk).

Honsesalat

Letrgget mayonnaise med kylling og rodfrugter, syltede hvide asparges,
sprgd boghvede og brgndkarse.
.................................................................... Pr. stk. 75,-

Geastgivergardens frokosttallerken

Serveres med Den Gamle Bys friskbagte rugbred og sedmaoelks-
franskbred, friskpisket smar og Goestgivergdrdens krydderfedt
med cebler, fedtegrever og urter fra Apotekerhaven

Feergsk reget laks med rygeost & radiser.

Stegt marineret sild med skalottelgg og dild.
Hensesalat anrettet i sprgd vol au vent.

Spegeskinke med puré af Ingrid-cert.

Freken Jensens frikadelle med surt fra syltekcelderen.
Modnet Havarti med knoekbrgd og rabarberkompot.

Gartneriet Bernstorffs salat

Grillet agurk & rygeost, linser, salater, sprgdt rugbrgd & vinaigrette med
urter fra gartneriet (vegetarisk).

Tarteletter

Serveres med salat & spcede tomater i to af bagerens knasende sprgde
skaller af butterdej. Veelg imellem:

« Hons i asparges eller
« Stuvede svampe med Ingrid-certer (vegetarisk).

Froken Jensens Frikadeller

Af hakket kalv og fleesk med muskat, allehdnde og peber. Serveres med
klassisk cremet kartoffelsalat med purlgg, sprgde radiser og agurkesalat.

............................................................................. 110,-

Stjerneskud

Spred og dampet redspeettefilet, hdndpillede rejer og reget faergsk laks
serveret pd smorstegt franskbred med dildmayonnaise og citron.

Den Gamle Bys madkasse
- god til born

Lun frikadelle, hjemmebagt rugbrgd, gulerodsbolle, agurk, Spunk
vingummi og gkologisk ceblejuice. Tag madkassen med hjem!



Den lille sult

Ostemad

"Havgus" pd rugbred med kompot af grenne tomater.

Spredstegt fiskefilet

Serveres lun pd smurt hjemmebagt rugbred med remoulade og citron.

Fleeskesveer

.................................... 85,-

Med enebcer og salvie fra Den Gamle Bys urtehave, sprgdt rugbrgd

og urtemayonnaise.

Drikkevarer

FFadol

Den Gamle Bys morke ol
Overgceret gl med rggmalt.
o o 7a wamemnni SR 48,-

Okologisk Thy Pilsner

Farste gkologiske pilsner i
Danmark fra Thisted Bryghus.

Ol . M 48,-

Ol pa flaske

Den Gamle Bys Bock

Overgceret gl, stoerk, gyldenbrun
og maltrig Bock.

ane i 7 7 e 48, -

Alkoholfri Thy Classic

Frisk og aromatisk alkoholfri
classic fra Thisted Bryghus.

(O Sn m/m@rb e S 48, -

Vand

Den Gamle Bys lemonade

Ekstrakt af urter fra Den Gamle
Bys haver med citronsaft. Toppes
op med danskvand.

Hancock Sportscola
L ek e = - = 2 o 42,-

Hancock Sodavand og
Bie's saft

Cola, Cola Light, Appelsin,
Hyldeblomstsaft, Solbcersaft,
Rabarbersaft, £blemost eller
Danskvand.

(@R — W 25,-

‘Jordbcer med flgde'

Vaniljebudding, sprede kammerjunkere & jordbcer.

Rabarbertcerte
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Til den sode tand

Vin
Hvidvin
Geils Riesling Trocken 2021 Rhein-

hessen. Glas (0,15 1) / Flaske (0,75 1)
........................ 70,- / 350,-

Inkl. postevand

Rosé

Domaine Montros Cotes-de-Thon-
gue. Glas (0,15 1) 7/ Flaske (0,75 1)
........................ 70,- / 350,-

Inkl. postevand

Redvin

Cotes du Rhéne 2021 Benoit
Lavau Grenache & Syrah.

Glas (0,15 1) / Flaske (0,75 )
....................... 65,- / 310,-

Inkl. postevand

Snaps &
braendevin

Den Gamle Bys £blebrcendevin,
Malurtbitter, Kvaedesnaps eller
Skovakvavit.

Kaffe & te

Kaffe

Friskkvoernet kaffe fra Peter
Larsen.

Te fra A.C. Perchs Thehandel

Sort te - Earl grey te med berga-
motte og litchi.

Hvid te - kinesisk te med noter af
eksotiske frugter.

Urtete - med lakridsrod, ceble,
pebermynte og citron-
grees.

Den Gamle Bys iskaffe
Sgdet med Den Gamle Bys
hasselngddesirup.

Friskbagt fra den Gamle Bys bager med mazarin og mandler.

Serveres med creme fraiche.

Vaniljekrans

Den Gamle Bys store vaniljekrans med hakkede mandler, bagt med smar.

Allergener eller intolerance?

.................................... 15,-

Sporg venligst personalet om ingredienser i maden.



